
 

 

Mercredi 1er Janvier 2025 

Menu du Jour de l’An 65€ 
Sur place à La Sapinière 

 
Le Grignotage Apéritif 

Chouquette au Crabe… Tartelette Crevette… 

Enroulée de Crêpe Saumon Aneth 

* 
L’Amuse-Bouche 

Lentilles Bio de Cerzat pour la Prospérité 

Truite Fumée Mousse Pamplemousse 

* * 
L’Entrée 

Dégustation de Foie Gras de Canard Maison en Trois Façons : 

o En Terrine Cuisiné au Calvados Grand Cru 

o En « Blanc-Manger » et Fine Gelée de Pommes Vertes 

o En « Sucette » aux Rillettes d’Oie et Sésame Doré 

* * * 
L’Entracte 

« Neige Citron Liqueur Limoncello » 

* * * 
Le Plat 

Osso Bucco de Lotte… Feuilles et Racines 

Jus de Coquillages Gingembre Citronnelle 

Ou 
Morceau Choisi d’un Cuissot de Cerf Rôti au Poivre Rare 

 Sauce Grand Veneur… Les Légumes 

* * * 

Le Fromage Festif 

* * * 
Le Dessert 

Gourmandises de l’An Nouveau 

* * 
Mignardises 
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